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1) PROFILO DELL’INDIRIZZO

La figura professionale che si definisce attraversmrso di post-qualifica € caratterizzata daampio ventaglio di
competenze di base, tanto nell'area chimica quamtquella biologica, ed & culturalmente prepardtaamtinuo
aggiornamento richiesto dalla molteplicita degpets del mondo operativo del settore e della riggpicon la quale tali

aspetti si evolvono.

La conoscenza dei principi fondamentali di tutteligcipline necessarie per una formazione di bassatile, favorisce
lo sviluppo di capacita di orientamento di frontprablemi nuovi e prepara ad affrontare gli appndimenti necessari
per il conseguimento di competenze piu specialisticonseguibili attraverso contestuali e/o ultépercorsi formativi

differenziali.

Questa figura professionale & pertanto in grado di:

- partecipare responsabilmente al lavoro orgarizzat

- documentare e comunicare nelle forme pil idotiegsgetti tecnici del proprio lavoro;

- operare nelle varie fasi del processo analitibéimico e microbiologico, dal campionamento al refe

- leggere e interpretare disegni di impianti chinsibiotecnologici;

- collaborare alla conduzione dei suddetti impianithe con compiti di controllo, utilizzando lerietogie opportune;
- adeguare la propria preparazione al continuovevsi delle conoscenze tecnico-scientifiche;

- correlare i contenuti disciplinari alle relatigpplicazioni tecnologiche.

In particolare per questi ultimi due aspetti il Mo chimico e biologico € in grado di comprendee#ia loro globalita
i problemi della salvaguardia dellambiente e deklute e di operare con responsabilita collabaraaita loro

risoluzione.

Al proprio livello operativo pud essere inserito:

Nei laboratori di analisi con compiti di controlloei settori chimico, merceologici, biochimico, nabiologico,
farmaceutico, cosmetico, chimico—clinico, bromagfito, ecologico e dell'igiene ambientale.

Negli impianti di produzione delle industrie chirné& e biotecnologiche con compiti di cooperaziona #&ro
produzione e controllo.

Puo accedere all'industria e ai laboratori di rigee di analisi di Enti pubblici e di strutturevaie.

| corsi serali istituiti dall'llS “Marconi — Gall#” costituiscono una preziosa opportunita peary gia inseriti nel
mondo del lavoro, sentano a abbiano la necessitdigliorare, arricchire e aggiornare le loro congpee e per quanti

vogliano inserirsi in esso con un bagaglio di ceeoze e abilita rispondenti ai bisogni delle azeelutali e non.



2.1. Insegnanti

2) STORIA DELLA CLASSE

Materie Insegnanti £PQ Insegnanti 2PQ
ITALIANO Gianoglio Massimo Gianoglio Massimo
STORIA Gianoglio Massimo Gianoglio Massimo
INGLESE Tudor Aura Bonanno Liliana
MATEMATICA Poliafito Salvatore Bonanno Mario

EDUCAZIONE FISICA

Democrito Gabriele

Lanza Michetmio

CHIMICA (CHIMICA FISICA E
CHIMICA ANALITICA)

Casilli Vincenzo

Dell'Orsi lvan

Casilli Vincenzo

Dell'Orsi lvan

PROCESSI E TECNOLOGIE
INDUSTRIALI CHIMICHE

lelmini Paolo

Casilli Vincenzo

IMPIANTI DI BIOTECNOLOGIE

Materia non prevista

Casilli Vincenzo

MICROBIOLOGIA SPECIALE

Pirocchi Paolo

Cristallo Politano Barbara

Romeo Rosella (settembre — dicem

2007)

Cristallo Politano Barbara (dicembre

giugno 2008)

kiPérocchi Paolo

Cristallo Politano Barbara

BIOTECNOLOGIA

Materia non prevista

Pirocchi Paolo

2.2. Studenti

INIZIO ANNO FINE ANNO
Iscritti Promossi
nuovi o da Non e .
STUDENTI | Ripetenti | TOTALE |Senza | Con ~ |Ritirati

anno debito debito Promossi
precedente)

1° Post Qualifica 6 1 7 0 2 5 0

2° Post Qualifica 9* 0 9 1

*Nell'anno in corso solo due studenti provengond ptdmo anno post qualifica, mentre tutti gli altisultano neo-

iscritti.



3) PROFILO DELLA CLASSE

3.1. Situazione di partenza

All'inizio la classe risultava costituita da novieiiani, di cui tre di provenienza dall’'anno precedem® sei neoiscritti, in
possesso di qualifica e ammessi al secondo anrtegpalfica, non essendo stato possibile attivagolarmente da
parte della scuola il primo anno post-qualifica.

La programmazione delle singole discipline, in adoocon le modalita didattiche previste dal P.Oh. dovuto tener
conto di questa realta di partenza degli studadtttando opportune strategie didattiche finalezzdtraggiungimento e
alla verifica di obiettivi minimi formativi relativalle conoscenze e competenze necessarie (prsitdoad affrontare in

modo efficace la programmazione.

Dal punto di vista cognitivo la classe si preseatavtutte le materie non omogenea; inoltre si festava da parte di
alcuni studenti la difficoltd a seguire con regitéate lezioni e ad affrontare puntualmente le fighe. Per questo é
stato attivato sin dall'inizio del’anno un prograra destinato ad azioni di recupero attraverso umema di ore

settimanali aggiuntive soprattutto nelle materie cichiedevano conoscenze propedeutiche per I@isvehto degli

argomenti della classe quinta, come riassunto nosipetto seguente, per un totale di 21 ore:

Specchietto riassuntivo ore di turoraggio settimank

Materie Ore Docenti
Chimica (Chimica fisica e Chimica analitica)) 6 | Vincenzo Casilli (Teoria)
Processi e tecnologie industriali chimiche 4 |Ivan DellOrsi (I.T.P.)
Microbiologia sp. e 4 | Pirocchi Paolo
Biotecnologia 2 | Cristallo Barbara (I.T.P.)
Italiano 2 | Gianoglio Massimo
Storia 1 | Gianoglio Massimo
Inglese 1 | Bonanno Liliana
Matematica 1 | Bonanno mario
Educazione Fisica - | Lanza Michelangelo

TOTALI 21

La classe € costituita per grande maggioranzautesti lavoratori, molti dei quali addetti a mamsiche prevedono
turni in fabbrica, anche serali, con difficoltasaftequenza continuata delle lezioni. Ciononostame piccola parte di
alunni, maggiormente libera dai rapporti di lavoep,significativamente riuscita a mantenere fin 'oiedlio una
frequenza alle lezioni molto alta.

Su un totale di 9 iscritti due studentesse risaltaan aver mai frequentato e una di queste risititata al giorno 15
ottobre 2008. Una terza studentessa, dopo peribelinadi frequenza e assenze prolungate, €& risultssente

definitivamente per ragioni lavorative dal meséethbraio nel secondo periodo.



3.2. Riconoscimenti di crediti formativi

Come previsto dal POF e dalla normativa vigentegoisi serali permettono di articolare percorsi fatini
individualizzati attraverso il riconoscimento dediti formativi sulla base del curriculum scolastie delle esperienze
certificate lavorative.

Nel corso di quest’anno sono stati riconosciuéguenti crediti formativi:

Sig. Bonzani Mario: italiano, storia, Matematicenformatica, educazione fisica (per titoli scolasti

3.3. Situazione della classe nel corso dell’'anno

Al termine del primo periodo didattico (fine di dimbre) la classe evidenziava le stesse caratbtbestolte all'inizio

dell’anno, mentre nella seconda frazione dell'asnolastico, grazie ad un’attenta azione di programiome e agli

interventi di recupero nelle ore di tutoraggioge siegistrato un miglioramento nella quantita e ifualei contenuti e un
consolidamento dei concetti essenziali in relazialle capacita dei singoli, tanto da permettereaggiungimento
almeno degli obiettivi minimi nella maggior partelle materie.

Durante I'anno scolastico gli alunni hanno dimadstran consistente e costante impegno personale aktalenanti

risultati, dovuti anche alla partecipazione disowrd che ha risentito degli impegni di lavoro e iigliari dei singoli.

Per quanto concerne il comportamento degli studérgempre stato contraddistinto da un atteggiaomesponsabile e
positivo nei confronti degli insegnanti, e nelléamoni interpersonali.

La costanza di impegno nonché la serieta nell'atfiee la pesante mole di studio € stata spontar@@positiva,

nonostante i risultati effettivi negli studi, noenspre in linea con I'impegno profuso dalla maggiarte degli studenti.

4) OBIETTIVI COGNITIVI COMUNI

ACQUISIRE (= ESSERE IN GRADO DI RICHIAMARE ALLA MEMORIA/ RIPETERP dati, fatti, sequenze
CONOSCENZE | enunciati simbolici, rappresentazioni astratte némologie, definizioni, classificazioni, leggi, e,
struttura e funzionamento di attrezzature

Impiegare conoscenze, linguaggi, procedimenti ensémti per
Riformulare—spiegare

COMPETENZE | RICONOSCERE ELEMENTI E RELAZIONI SITUAZIONE (dati, opinioni, ipotesi, conclusioni, cause,
conseguenze, strutture)

Risolvere quesiti 0 eseguire compiti particolari

UTILIZZARE CONOSCENZECOMPETENZE E CAPACITA LOGICG-ELABORATIVE E CRITICHE nella
CAPACITA soluzione di situazioni problematictformulare e verificare ipotesi, reperire e orgarsze dati €
idee, formulare valutazioni e giudizi motivati, imduare e utilizzare correttamente le attrezzature
necessarie, prendere decisioni, collaborare a urgetto)




5) CRITERI DI MISURAZIONE DEL PROFITTO

voto criteri
Conoscenze Conosce in modo preciso e approfonidiaogpmenti
9-10 — - - - - .
Competenze Utilizza efficacemente conoscenze, linguaggi, pdoce e strumenti per spiegare,
P risolvere quesiti ed eseguire compiti operativi
Capacita Sa produrre un’opera personale o sviluppare un egtmgefficaci mostrando elevate
P capacita elaborative e critiche
Conoscenze Conosce con sicurezza la maggior pegteadgomenti
7-8 s . . -
Competenze Sa, per lo piu, utilizzare correttamente conosceliaguaggi, procedure e strumenti per
P spiegare, risolvere quesiti ed eseguire compitratpe
Capacita Sa risolvere situazioni problematiche ed evidermi@ne capacita logiche e discrete
P capacita rielaborative
Conoscenze Conosce gli aspetti principali degloargnti
Competenze Non commette errori gravi nell'impiego di conosegntinguaggi, procedure, strumenti
P per eseguire compiti operativi, risolvere quesipéegare conoscenze essenziali
Capacita Sa impiegare parzialmente conoscenze e competenzgtuazioni problematiche |e
P operative
Conoscenze Conosce in modo incompleto e/o errasspétti principali degli argomenti
5 Competenze Commette errori nell'impiego di conoscenze, lingliagrocedure, strumenti per eseguire
b compiti e spiegare conoscenze essenziali
Commette errori 0 mostra lacune nella utilizzaziatieconoscenze e competenze| in
Capacita situazioni problematiche o operative, mostrandcemze nella rielaborazione logicp—
critica
Conoscenze Conosce in modo lacunoso o gravemeate gli aspetti essenziali degli argomenti
Commette errori gravi nella esecuzione di comp@&mplici e nella spiegazione (i
Competenze L
conoscenze essenziali
Capacita Mostra carenze e lacune gravi logico—elaboratiwgiteche in situazioni problematichg,
anche in considerazione delle conoscenze e congeetgavemente inadeguate
1-9-3 Conoscenze Non ha acquisito conoscenze della nragomite degli argomenti trattati
Competenze Non e in grado di eseguire compiti sempformulare spiegazioni
Capacita La mancanza di conoscenze e competenze non cordeniemergano capacita logido—

elaborative e critiche

Se necessario, le singole discipline preciseramnitelri in coerenza con la presente formulazione.

! Richiama alla memoria, ripete dati, fatti, sequeneaunciati simbolici, rappresentazioni astratterninologie,
definizioni, classificazioni, leggi, metodi, st e funzionamento di attrezzature

2 formula e verifica ipotesi, reperisce e organizizti e idee, formula interpretazioni e giudizi nvati, individua e
utilizza correttamente gli strumenti necessari
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6) ULTERIORI CRITERI DI VALUTAZIONE

=8

te

jo o

livello IMPEGNO/PARTECIPAZIONE *
. Studia e svolge le esercitazioni domestiche coalagitp e precisione
Ottimo .
Rispetta sempre le scadenze
5 Ordina e aggiorna sistematicamente il proprio nitedi lavoro (appunti etc.)
Interviene criticamente o si mostra comunque ingrdi intervenire in modo puntuale se richiestg
Studia svolge le esercitazioni domestiche con ezgal
Buono ; . .
Solo eccezionalmente risulta impreparato
4 Tiene ordinato il proprio materiale di lavoro cdficéenza
Partecipa con richieste di chiarimenti e spiegazanterviene in modo pertinente se richiesto
Studia svolge le esercitazioni domestiche pur agadpe limite di regolarita e/o completezza
Suff. Per lo piu rispetta le scadenze
3 Tiene ordinato il proprio materiale di lavoro, puam qualche discontinuita e/o imprecisione
Solo eccezionalmente non porta a scuola il magedalavoro
Segue di norma con attenzione le attivita didagtipbr intervenendo raramente in modo attivo
Studia e svolge le esercitazioni domestiche in madompleto e/o discontinuo o non adeguato [alle
Ins. competenze / capacita
2 In piu casi non rispetta le scadenze
Non mantiene ordinato il materiale di lavoro e/gia casi non lo porta a scuola
Mostra la tendenza a distrarsi o interviene in moolo pertinente
Studia e svolge le esercitazioni domestiche in madoenoso ed approssimativo
Grav. Ins. .
Non rispetta le scadenze
1 Sovente non porta a scuola il materiale di lavoro
Si distrae frequentemente e/o0 assume atteggiamemnticooperativi
voto CONDOTTA
10 Comportamento corretto, partecipativo e attivamentiborativo
9 Comportamento corretto pur con qualche disconéndiiattenzione e partecipazione
38 Comportamento rispettoso del personale e dei conipag non sempre cooperativo (talora di
disturbo) e/o carente quanto a puntualita o frega@naccuratezza nell’'uso delle attrezzature
7 Sono state deliberate sanzioni disciplinari, digatall’allontanamento temporaneo dalla comunita
scolastica, per infrazioni del Regolamento di Uit
E stato deliberato I'allontanamento temporanecadzdimunita scolastica per un periodo inferiore5a
gg. in conseguenza di infrazioni gravi o reiterdgéRegolamento di Istituto relative al corretto
utilizzo di strutture e attrezzature, alla corretee di comportamento nei confronti del Personalelei
6 compagni, all'osservanza delle disposizioni di sieaa
E stato deliberato I'allontanamento temporaneaadzdimunita scolastica per un periodo superiore
15 gg. a causa di comportamento lesivo della thgmdella sicurezza delle persone, ma lo studen
ha successivamente dimostrato apprezzabili e coieambiamenti di comportamento
E stato deliberato I'allontanamento temporaneacadzdimunita scolastica per un periodo superiore
15 gg., in conseguenza di comportamenti partiomdate gravi, anche con valenza di reato, essen
S lesivi della dignita personale (violenza, minact®)e della sicurezza delle persone (incendio,
allagamento etc.), senza che lo studente abbia@ssivamente dimostrato apprezzabili e concreti
cambiamenti di comportamento

% Non tutti i descrittori debbono operare contempeeanente alla definizione del giudizio (livello)



7) ATTIVITA DIDATTICHE PARTICOLARI

L’articolazione dei corsi serali, complessi e ditwtraverso metodologie didattiche che consentdinsfruttare al
meglio le ore di lezione in classe, essendo il pegnper la rielaborazione personale molto thioi, non lascia spazio

a progetti ed attivita didattiche particolari olaejuanto programmato dalle singole discipline.

8) ATTIVITA DIDATTICA DELLE DISCIPLINE

DISCIPLINA: ITALIANO
INSEGNANTE: GIANOGLIO MASSIMO

TESTO ADOTTATO: “Nuovo moduli e modelli letterarVol. 2.1 A. Dendi, S. Re. Ed. Carlo Signorelli

1. Profilo della classe

La classe 2° Post Qualifica Chimici & costituita giaattro studenti e quattro studentesse; di questerisulta non aver
mai frequentato (non conseguendo alcun risultatdastico), mentre un’altra, dopo un periodo iniziali positivi
riscontri, nel secondo quadrimestre ha visto gsitdiradarsi a causa delle continue e proluraggenze.

Sotto il profilo comportamentale la classe ha semmpantenuto un atteggiamento corretto e disciginat

Data la non obbligatorieta nella frequenza scalagber gli studenti del serale, considerati gli egp professionali e
lavorativi degli stessi, hon si & potuto crearell(poeguata continuita didattica, auspicabile pea glasse alla fine del
ciclo post qualifica.

Quantunque gli studenti, nel complesso, si sianstrat regolari nellimpegno e nel rispetto de€adenze, la
conduzione in maniera individuale dello studio hadptto inevitabilmente un adeguamento dei requesitlelle
competenze previste dal docente nel documentoodrammazione iniziale.

Laddove, invece, si & potuto svolgere un percorsiudiio accompagnato dal docente, gli studentjdemtanti hanno
evidenziato di essere in grado di raggiungere detati obiettivi, stante la presenza di lacune cuitove pregresse e
difficolta di rielaborazione scritta nella maggioza.

Per questo motivo, nella seconda parte del |l doehtre € stato previsto un percorso conoscitivite diiverse
tipologie di prima prova contenute nell’Esame dit8} con relative esercitazioni per le tipologie B.

A conclusione del ciclo di studi, la classe presamt livello di conoscenza degli obiettivi dellaaplina sufficiente,

anche se semplificata e con qualche incertezzasitisjag specie nella produzione scritta.

2. Obiettivi della disciplina

Conoscenze
» Conoscere i caratteri salienti delle principalireoti letterarie.
» Conoscere il contesto storico e culturale dei aatori.
» Conoscere il pensiero e la poetica degli autori.
» Conoscere la produzione letteraria principale dagfiori.
» Conoscere i caratteri portanti dei vari genereletti.

» Conoscere la caratteristiche delle tipologie tdstggetto della prima prova d’esame.



Competenze
» Correnti letterarie

» Saper collocare nel tempo i movimenti culturaliieagtori.

e Saper individuare le tematiche fondamentali.

3. Metodi mezzi e strumenti

Metodologie didattiche

Per le U.A. relative allo studio dell'autore, detierrenti letterarie, dell'opera e del tema.

- Presentazione dei caratteri dell’autore, del mavito, dell’'opera, della tematica con lezione
frontale.

- Lettura analisi in classe e guida alla discussi

- Sollecitazione alla lettura individuale.

- Appunti.

- Risposte a questionari.

- Stesura di sintesi e commenti.

Per le U.A. relative alla produzione scritta.
- Lezione frontale.

- Analisi di tipologie testuali diversificate.

- Produzione di elaborati.

- Correzione e suggerimenti migliorativi.

Strumenti

- Manuale in adozione

- Fotocopie

4. Frequenza, tipologia delle verifiche

Per ogni U.A. si sono svolte verifiche sotto formhaprove strutturate, semistrutturate e a risp@gtarta. Si sono
effettuate analisi di testi poetici e narrativipguzione di temi storici e di attualita, stesuraalgi brevi ed articoli di

giornale.

5. Criteri di misurazione del profitto

Correttezza ortografica, morfologica e sintattieso punteggiatura; proprieta lessicale; coesicsteaée
Fluidita espressiva e adeguatezza alla forma tiesaalla consegna (uso di registro e di linguaggforiali adeguati
alla forma testuale, al destinatario e allo scopo).

Pertinenza, organicita e originalita del discorso



6. Programma svolto e tempi

Contenuti svolti entro il 15 Maggio

Titolo UA

Contenuti

Tempi (in ore)

0 - LETTERATURA META'’ 800

- Romanticismo

- Realismo Ore 4
Recupero anno precedente ) )
- Naturalismo/Verismo
1 - CRISI DEL POSITIVISMO E |- La crisi del Positivismo.
NUOVI MODELLI CULTURALI - L'estetismo.
DEL PRIMO NOVECENTO - Il superomismo di Nietzsche. Ore 8
(Educazione letteraria: contesto | - La psicoanalisi di Freud.
storico — culturale). - Caratteri peculiari del Decadentismo.
- Vita, pensiero, poetica e opere.
2. GIOVANNI PASCOLI o ) )
) o - Lettura e analisi delle seguenti poesie:
(Educazione letteraria: incontro con ) ) Ore 10
da “Myricae”L’assiuolg
l'autore). o
- Lettura ed analisi
- Vita, pensiero, poetica e opere.
3. GABRIELE D’ANNUNZIO - Lettura e analisi delle seguenti liriche:
(Educazione letteraria: incontro con da “Alcyone” La sera fiesolana, La pioggia peleto. Ore 10
re
l'autore). - Analisi di alcuni passi tratti dal romanzo “liguere”:
“Andrea Sperelli”
“L’attesa dellamante”
- Studio dell’'opera: composizione, titolo, vicendauttura,
tecniche narrative
- Lettura e analisi dei seguenti brani:
Prefazione
4. LA COSCIENZA DI ZENO
] o Preambolo
(Educazione letteraria: incontro con o Ore 10
Il vizio del fumo
un’opera).
Il rapporto col padre
Un inatteso fidanzamento
Il ritratto di Augusta
L’esplosione finale
- Vita, pensiero, poetica e opere.
5. LUIGI PIRANDELLO
) o - Il teatro.
(Educazione letteraria: incontro con ) ] ) )
- Letture di brani tratti dalle seguenti opere: Orel0

l'autore).

Il fu Mattia Pascal “La lite tra suocera e zia”

Novelle per un anno “La patente”, “Il trenofischiato”

10




Contenuti da svolgere fra il 15 Maggio e il termithell’anno scolastico

6. RICONOSCIMENTO, ANALISI
E PRODUZIONE DI ALCUNE
PARTICOLARI TIPOLOGIE
TESTUALI

(Educazione linguistica:abilita

linguistiche).

- Produzione di temi storici, letterari e di atitéal

- Analisi e produzione di testi espositivi ed argontativi
(propededtici alla costruzione del tema - saggio).

- Awvio all'analisi e alla produzione di un sagdireve.
- Awvio all'analisi e alla produzione di un articodli

giornale.

(circa 10 ore)
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DISCIPLINA: STORIA
INSEGNANTE: GIANOGLIO MASSIMO

TESTO ADOTTATO: E. Zanette “Settecento — Novec&toed. B. Mondadori

1. Profilo della classe

La classe 2° Post Qualifica Chimici & costituita giaattro studenti e quattro studentesse; di questerisulta non aver
mai frequentato (non conseguendo alcun risultat@itre un’altra, dopo un periodo iniziale di pasitiscontri, nel
secondo quadrimestre ha visto gli stessi diradecsiusa delle continue e prolungate assenze.

Sotto il profilo comportamentale la classe ha semmpantenuto un atteggiamento corretto e disciginat

Data la non obbligatorieta nella frequenza scalagtier gli studenti del serale, considerati gliégpi professionali e
lavorativi degli stessi, non si & potuto crearelltaoeguata continuita didattica, auspicabile pea glasse alla fine del
ciclo post qualifica.

Quantunque gli studenti, nel complesso, si sianstrat regolari nellimpegno e nel rispetto delleadenze, la
conduzione in maniera individuale dello studio hadptto inevitabilmente un adeguamento dei requesitelle
competenze previste dal docente nel documentoodrammazione iniziale.

Laddove, invece, si & potuto svolgere un percorsdudlio accompagnato dal docente, gli studentjuemtanti hanno
evidenziato di essere in grado di raggiungere detati obiettivi, stante la presenza di lacune cuitove pregresse e
difficolta di inquadramento storico dei singoli argenti dibattuti.

Per questo motivo, nella seconda parte del Il qoetre € stato previsto un percorso conoscitivite diiverse
tipologie di prima prova contenute nel’Esame dit8t con particolare riguardo alla tipologia C (gestorico).

A conclusione del ciclo di studi, la classe presamt livello di conoscenza degli obiettivi dellaaplina sufficiente,

anche se semplificata e con qualche incertezzasiisao specie nella produzione scritta.

2. Obiettivi della disciplina

Conoscenze

Conoscere le coordinate cronologiche dei princigalienimenti storici
Conoscere le caratteristiche generali di un peraidaco

Conoscere i contesti e le dinamiche alla base giraoesso storico
Competenze

Acquisire concetti e termini basilari propri detlsciplina storica

Saper collocare i principali avvenimenti all'interdel contesto di riferimento

Saper individuare le dinamiche storiche fondamental

3. Metodi mezzi e strumenti

Metodologie didattiche

- Presentazione dei caratteri con lezione
frontale
- Appunti

- Stesura di sintesi e commenti
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Strumenti
- Manuale in adozione

- Fotocopie

4. frequenza, tipologia delle verifiche

Per ogni U.A. si sono svolte verifiche sotto fordigrove strutturate, semistrutturate e a rispaperta. Si sono svolte

produzioni di temi storici.

5 . Criteri di misurazione del profitto

Correttezza ortografica e sintattica;

Adeguatezza terminologica

Coesione e precisione nel delineare il contestacsto

6. programma svolto e tempi

Contenuti svolti entro il 15 Maggio

Titolo UA

Contenuti

Tempi (in ore)

0. IL XIX SECOLO ITALIANO

Risorgimento: moderati, neoguelfi, democratici ciedisti

1848/49 La prima guerra d’'indipendenza

Recupero anno precedente 1858/59 La seconda guerra d'indipendenza Ore 4
1860 L'unificazione italiana
- L'industrializzazione del Nord

1. U'ITALIA GIOLITTIANA - Giolitti e la questione operaia Ore 6

- La politica riformista di Giolitti

- la guerra di Libia

2. LA PRIMA GUERRA

- cause della Prima Guerra Mondiale
- L'Italia dalla triplice alleanza alla triplice t@sa: il patto d
Londra del 1915

- i principali fronti di guerra

Ore 10

MONDIALE - 1917: gli USA entrano nel -conflitto, Caporetto,

Rivoluzione bolscevica in Russia

- la fine della guerra ed i trattati di pace

L'ltalia ed il mito della vittoria mutilata

- definizione di totalitarismo
3. TOTALITARISMI - caratteristiche ideologiche, culturali e storiche Ore 8

re

FASCISMO, NAZISMO, - i principali totalitarismi del ‘900 e loro diffenze
STALINISMO - Fascismo: totalitarismo imperfetto?

- Cause della Seconda Guerra Mondiale
4. L'ITALIA NELLA SECONDA ) ]

- I'ltalia dalla non belligeranza alla guerra péek
GUERRA MONDIALE (1940 - Ore 10

1943)

- ragioni del fallimento della guerra parallela

- la crisi del regime fascista: luglio 1943
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Contenuti da svolgere fra il 15 Maggio e il termiell’anno scolastico

5. LA RESISTENZA IN ITALIA
(1943 — 1945)

- 25 luglio 1943: la caduta di Mussolini
- 8 settembre 1943: armistizio e “morte della @étri
- genesi della Resistenza e sue “anime”

- guerra di liberazione — guerra civile — guerraldsse

(circa 8 ore)
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DISCIPLINA: INGLESE
INSEGNANTE: BONANNO LILIANA

1. Profilo della classe

La classe composta di 8 alunni, di cui uno mai gmesosi, si € distinta per comportamento corretteoglia

d’apprendimento anche se, credo, la coincidenza'atiivita lavorativa abbia creato per alcuni plexni di carattere
organizzativo, generalmente le prime o le ultime @ell’orario scolastico venivano saltate.

Anche se la preparazione iniziale degli alunni gralto lacunosa e non coerente ha permesso unois\esitp

completo del programma, grazie al loro impegndom interesse per le attivita svolte, alla sefisébper gli argomenti
trattati, alla partecipazione attiva. Il metodo dfidio risulta mnemonico comunque l'esposizione mowca dei
contenuti appresi € generalmente chiara e ordigitpossono distinguere due gruppi all'interno gielppo classe; |l
primo che presentava una mediocre preparazionest ha raggiunto un livello di comprensione e pzazhe sia
scritta che sufficiente; un secondo gruppo chegmtesa lacune nella preparazione di base, manainzanoscenze
morfo - sintattiche della lingua italiana, lentamo di apprendimento ha raggiunto un livello di gaeazione

complessivo nella lingua inglese mediocre.

2. Obiettivi della disciplina

Sviluppo delle quattro abilita linguistichkstening, speaking, reading, writingai fini della comunicazione sia scritta
che orale.

L'acquisizione di saperi e di saper fare cultuminterculturali per interagire in modo appropri&ioogni situazione
comunicativa.

L'acquisizione delle conoscenze della microlingea gapere leggere e capire testi settoriali.

L'analisi e la contestualizzazione dei testi at@o la conoscenza e I'utilizzazione dei metodieglidstrumenti
fondamentali per I'interpretazione dei brani tecnic

Il saper istituire confronti ragionati tra aspetitontenuti tematici.

3. Metodi mezzi e strumenti

Il raggiungimento degli obiettivi prefissi preved@d®mo da un lato il potenziamento delle quattroi@bili base integrate,
dall'altro I'inserimento di nuovi brani tecnici dine di far acquisire agli studenti capacita e cetepze adeguate.
Continuo il richiamo all'importanza dell'accuratezformale, con esercizi continui del tipo gramnslée traduttivo,
come pure al possesso di abilita di lettura, analintesi rispetto ai brani studiati.

Gli argomenti tecnici in lingua in una prima fasens stati introdotti, presentati e spiegati, nekgonda fase sono
seqguiti esercizi dal testo di comprensione globaleuindi dettagliata. Gli approfondimenti grammaliichanno
privilegiato il metodo Funzionale — Comunicativoiramdo al’adempimento di compiti e alla simulazodi contesti
reali, privilegiando le abilita audio-orali. In cgta fase I'attivita didattica si & articolata iwdai individuali, in coppia
creando dialoghi attraverso la tecnica del divaiiinformazioni, o role play che simulassero i @stt di interazione
tipica. Gli esercizi, oltre all’attivita di fissamne del lessico e delle strutture, sono statizatilii per il rinforzo e
'ampliamento della lingua.

Sono stati utilizzati: libri di testo, fotocopied,cdizionari monolingue e bilingue, computer e wafie didattico,

laboratorio linguistico.
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4. frequenza, tipologia delle verifiche

Si e verificato il possesso delle abilita attravessrifiche quotidiane e compiti in classe con scem mensili

(valutazione formativa e sommativa).

Per la misurazione della produzione scritta si Rutie conto dei seguenti parametri: lessico, cazet formale

(morfologia, sintassi, ortografia, punteggiatuiaformazioni/contenuti, strutturazione, coesionspasizione. Inoltre

durante il corso dell’anno si sono svolte proveatnprensione.

Per la misurazione della produzione orale si éttecanto dell’espressione circa il contenuto tegrdel testo (saper

spiegare gli argomenti tecnici trattati avvicinargloallievi ad un registro linguistico dell'inglegecnico-scientifico).

Esercizi su vocaboli tecnici e non, incontrati tesdto. Esercizi di lingua che talvolta portano adlgisione delle varie

funzioni grammaticali.

La valutazione quadrimestrale e finale & statathasre che sull’apprendimento anche sull’ossdors dei seguenti

parametri: frequenza, comportamento e partecipazion classe, lavoro in classe, organizzazione datenali

d’apprendimento, progressi rispetto ai livelli dirfenza.

5. Criteri di misurazione del profitto

La misurazione del profitto si articola su sei livegnuno dei quali & diviso per conoscenze, ciapaccompetenze.

VOTO

CRITERI

9-10
(A)

CONOSCENZE

Conosce i contenuti in maniera completa.
Conosce correttamente la grammatica, ha buona padze del lessico, I'ortografia
corretta.

e

COMPETENZE

Comprende e rielabora il testo / messaggio scetim orale in maniera completa
coerente.

Sa esprimersi in modo scorrevole senza pause &akiesi, con buona pronuncia
intonazione.

CAPACITA

Sa produrre un’opera personale o svilugpan progetto mostrando elevate capa3
elaborative e critiche.

cita

7-8
(B9

CONOSCENZE

Conosce i contenuti non sempre in modo completo.
Conosce la grammatica, ha una conoscenza del desdibastanza appropriata
I'ortografia € abbastanza corretta.

COMPETENZE

Comprende il testo / messaggio scritto e / o aglilbalmente ma non in tutti i dettag
Sa esprimersi in modo abbastanza scorrevole

CAPACITA

Sa produrre un’opera personale o sviluppare ungit@gmostrando buone capadgi

logiche e discrete capacita rielaborative.

(©)

CONOSCENZE

Conosce i contenuti in modo sufficientemente cotople
Conosce la grammatica in modo sufficiente, ha wrscenza del lessico non sem
appropriata e I'ortografia non € sempre corretta.

pre

COMPETENZE

Comprende il testo / messaggio scritto e/o oralbamente e in alcuni dettagli.
Si esprime con pause ed interruzioni, con qualctegesdi pronuncia e di intonazione

CAPACITA’

Sa impiegare parzialmente conoscenze e competeamzgualche incertezza logica
rielaborativa

5 (D)

CONOSCENZE

Conosce i contenuti in modo sufficiente.
Conosce la grammatica e il lessico in modo limijtéittografia € spesso scorretta.

COMPETENZE

Comprende parzialmente il testo / messaggio s@ittmorale.
Si esprime con frequenti pause, esitazioni ed iedi@ronuncia e di intonazione.

CAPACITA

Impiega le conoscenze e le competenze in modoalimitvidenziando carenze ne
rielaborazione logico-critica.

a
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4 (E)

CONOSCENZE

Conosce i contenuti in modo scarso e non coerente.
Conosce la grammatica e il lessico in modo scardioniato, I'ortografia € moltg
scorretta.

COMPETENZE

Non comprende la maggior parte del testo / messamggitto e /o orale.
Si esprime con molte pause e gravi errori di preiaug di intonazione.

CAPACITA Mostra carenze e lacune gravi logico — elaboratwehe per le conoscenze
competenze gravemente inadeguate.
1-2-3 | CONOSCENZH Conosce solo poche parti dei contenuti.
P Conosce la grammatica e il lessico in modo moltarse e limitato. Gli errori d
ortografia impediscono di cogliere il significato.
COMPETENZE| Non comprende il testo / messaggio scritto e /teora
Si esprime a monosillabi.
CAPACITA La mancanza di conoscenze e competenze non combeEnimergano capacita logic

elaborative e critiche.

6. programma svolto e tempi

Da: Rogg G, Picking JBio-Chem Zanichelli

Titolo UA

Contenuti Tempi (in ore)

Biochemestry and Nutrients

(first part)

Water cycle
Water supplies
Pollution
Recycled water
Hard and soft water
%(Ilineral waters

ater analysis 14
Water in industry
Milk
Cream
Different types of milk: whole, skimmed, sterilizett...
Yoghurt
Butter
Cheese

Biochemestry and Nutrients

(second part)

Beer
Wine: sparkling, fortified and vintage
Vinegar
Spirits and liqueurs: whisky, brandy, gin, rum, kadand
jquers
offee 12
Fruit juice
Animal fats and oils
Vegetable oils: olive oil
Other vegetable oils: palm, soya, sesame, maizgjngnut,
sunflower and coconut oll
Margarine

Food technology 1

Food treatment
Food preparation 9
Food preservation

Food packing and labelling
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DISCIPLINA: CHIMICA (CHIMICA FISICA E CHIMICA ANA LITICA)

INSEGNANTI: VINCENZO CASILLI E IVAN DELL’ORSI

1. Profilo della classe

Nella classe V chim-biol, all'inizio delllanno sadtico 2008-2009, risultavano iscritte nove persatiecui tre di
provenienza dall’'anno precedente, e sei neoisdritfpossesso di qualifica e ammessi al secondo post-qualifica,
non essendo stato possibile attivare regolarmemfgade della scuola il primo anno post-qualifdae allieve inoltre,
Costale Cecilia e Hotza Natalya, non hanno maueetgto il corso, inoltre quest'ultima in data B8 si ritira.

A causa di questa situazione di partenza, per gudistiplina, in fase di programmazione si € dovetter conto di
questa realtd penalizzante per gli studenti nattiscadottando opportune strategie didattiche Ifnzate al
raggiungimento e alla verifica di obiettivi mininformativi relativi alle conoscenze e competenze ensarie
(prerequisiti) ad affrontare in modo efficace glj@menti della classe quinta.

Dal punto di vista cognitivo la classe si preseataon omogenea; inoltre si manifestava da partdedini studenti la
difficolta a seguire con regolarita le lezioni e a@fffontare puntualmente le verifichBer questo €& stato attivato sin
dall'inizio del’'anno un programma destinato adoazidi recupero attraverso un numero di 6 orersattiali aggiuntive
per lo svolgimento degli argomenti propedeutica allasse quinta.

La classe é costituita per grande maggioranzaudiesti lavoratori, ma tuttavia la frequenza é stesidua, soprattutto

negli ultimi mesi dell'anno scolastico.

2. Obiettivi della disciplina

Conoscere i principi teorici delle tecniche spettapiche. Conoscere i componenti fondamentali satairprincipio e
di funzionamento, degli strumenti per le determioazspettrofotometriche. Seguire con precisionéd¢éerminazioni
proposte, interpretare ed elaborare i risultaéraiti. Costruire grafici mediante I'uso del perdarmanputer.

Conoscere le leggi che regolano il passaggio dmlaente elettrica nei conduttori di seconda speCienoscere i
concetti di conducibilita, conducibilita specified equivalente e le rispettive leggi che governtaiofenomeni.

Conoscere e applicare i metodi analitici conduttiroeper ricavare le curve di titolazione, applie tali metodi alle
analisi di laboratorio. Essere in grado di eseguire titolazione conduttometrica acido forte bas¢ef acido debole
base forte costruendo ed interpretando i relatafig.

Conoscere ed applicare le leggi ed i principi ®@oche regolano i fenomeni potenziometrici. Conosogli aspetti

termodinamici dei potenziometria. Essere in gradesgguire una titolazione potenziometrica acidtefd®oase forte,
acido debole base forte costruendo ed interpretarelativi grafici.

Consolidare le conoscenze chimico-fisiche relatalla struttura dell’atomo. Essere in grado di coznplere e
descrivere la struttura degli atomi secondo lei¢equantistica e ondulatoria. Conoscere la conéigione elettronica
degli atomi e il significato dei numeri quanticiisbinguere il concetto di orbita da quello di odbit Consolidare le
conoscenze sui vari tipi di legame chimico. Comgdeza e descrivere con linguaggio appropriato, biemi legati

allibridazione e alla geometria delle molecole.s@oire le formule di struttura delle molecole ddotlo le teoria
VSEPR.
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3. Metodi mezzi e strumenti

N

Il percorso didattico & stato sviluppato tenendaegaenti gli obiettivi designati nella programmaziodalattica;
nellintento di avvicinarsi allo stile cognitivo tdiscente e di incanalarne le sue capacita, sekcato di adeguare lo
stile di insegnamento alternando un metodo dedytfivevalentemente svolto in classe, cercandordi d@i continui
parallelismi con altre discipline della scienza gtica non che di altre materie scolastiche.

I metodo di insegnamento non €& stato monotono, cowtituito da una serie di attivita armonicamerge
sinergicamente coordinate tra di loro:

* Lezioni frontali;

» Lezioni interattive;

» Attenzione all’evoluzione storica;

» Attenzione ai nuclei fondanti al fine di permettagdi alunni di costruirsi la mappa concettuale kighita didattica
studiata;

In generale le dimostrazioni e i concetti fondarakrgono stati presentati privilegiando la lezidrentale contornata
da discussioni guidate e da continue integrazioargbomenti propedeutici con l'intento di far indluare agli studenti

le principali caratteristiche e applicazioni daijamento trattato.

4. frequenza, tipologia delle verifiche

Verifica scritta (strutturata o semistrutturata cpresiti a risposta aperta e multipla)

Verifica orale (interrogazioni)

Verifica di laboratorio (relazioni, prove struttteao semistrutturate con quesiti a risposta apertaultipla, prove
pratiche controllate con campione incognito)

Almeno due verifiche per unita di apprendimento

5. Criteri di misurazione del profitto

Si adottano iCRITERI DI MISURAZIONE DEL PROFITTO(definiti in relazione aglioBIETTIVI COGNITIVI) approvati dal

Collegio dei Docenti, indicati nel POF e di seguitmrtati.

VOTO CRITERI
CONOSCENZE « Conosce in modo preciso e approfondito gli argoiment
9-10 | ComPETENZE » Utilizza efficacemente conoscenze, linguaggi, ptoce e strumenti per spiegare,
risolvere quesiti ed eseguire compiti operativi
CAPACITA » Sa produrre un’opera personale o sviluppare ungitogfficaci mostrando elevate
capacita elaborative e critiche
CONOSCENZE « Conosce con sicurezza la maggior parte degli argtime
7_g | COMPETENZE * Sa, per lo piu, utilizzare correttamente conoscelizguaggi, procedure e strumenti
per spiegare, risolvere quesiti ed eseguire coropérativi
CAPACITA » Sa risolvere situazioni problematiche ed evidebziane capacita logiche e discrete
capacita rielaborative
CONOSCENZE « Conosce gli aspetti principali degli argomenti
« Non commette errori gravi nellimpiego di conosaeniinguaggi, procedure,
6 | COMPETENZE strumenti per eseguire compiti operativi, risolvepgesiti e spiegare conoscenze
essenziali
CAPACITA » Sa impiegare parzialmente conoscenze e competargituazioni problematiche e
operative
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CONOSCENZE « Conosce in modo incompleto e/o errato gli aspeiticipali degli argomenti

COMPETENZE + Commette errori nell'impiego di conoscenze, lingagrocedure, strumenti per
5 eseguire compiti e spiegare conoscenze essenziali
. + Commette errori 0 mostra lacune nella utilizzazidheonoscenze e competenze in
CAPACITA situazioni problematiche o operative, mostrandoenze nella rielaborazione
logico—critica
CONOSCENZE + Conosce in modo lacunoso o gravemente errato ggitiessenziali degli argomenti
COMPETENZE + Commette errori gravi nella esecuzione di comgtnplici e nella spiegazione (i
4 conoscenze essenziali
.  Mostra carenze e lacune gravi logico—elaborativecréiche in situazion
CAPACITA problematiche, anche in considerazione delle camasze competenze gravemente
inadeguate
CONOSCENZE « Non ha acquisito conoscenze della maggior parté degmenti trattati
1-2-3 | COMPETENZE + Non & in grado di eseguire compiti semplici o fotane spiegazioni
CAPACITA + La mancanza di conoscenze e competenze non conse@temergano capacijta

logico—elaborative e critiche

! Richiama alla memoria, ripete dati, fatti, sequeneaunciati simbolici, rappresentazioni astratterrinologie,
definizioni, classificazioni, leggi, metodi, st e funzionamento di attrezzature

Zformula e verifica ipotesi, reperisce e organizzti & idee, formula interpretazioni e giudizi matiy individua e
utilizza correttamente gli strumenti necessari

La valutazione, nell’'ambito del Consiglio di Classara espressa tenendo conto dei criteri defiaitiCollegio dei

Docenti e indicati nel POF.

6. programma svolto e tempi
UD 1) Metodi ottici di analisi (Svolto in 24 ore)

Interazione radiazione-materia: le radiazioni ebettagnetiche e loro caratteristiche, fenomeni diodsmento ed

emissione, relazione di Planck, moti molecolampetgoscopie relative.
Spettroscopia UV/visibile: campo di indagine, legdie Lambert e Beer e sua applicazione pratica,ttatia e

funzionamento degli spettrofotomet@iostruzione di curve di taratura.

UD 2) Metodi elettrochimici di analis{Svolto in 24 ore)

Conduttimetria: principio del metodo, conduttanzaresistenza elettrica, conducibilita specifica, dusibilita
equivalente e diluizione, strumentazione, curvitadliazione.

Potenziometria: principio del metodo, equilibri oggdpotenziale di elettrodo, legge di Nernst, sceapotenziali redox

normali, elettrodi di riferimento e di misura, cerdi titolazioneTitolazioni conduttimetriche e potenziometriche.

UD 3) Atomi e molecol¢Svolto in 30 ore)

Struttura dell’atomo e particelle subatomiche.

L'atomo secondo la fisica moderna: la quantizzagjota funzione d'onda, i numeri quantici, gli o#gdit
Configurazione elettronica degli atomi: principioRauli, principio di Hund, regola dell'aufbau. @rgzzazione della

tavola periodica e proprieta periodiche degli elstngaggio atomico, potenziale di ionizzaziondjrata elettronica e
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elettronegativita. Il legame chimico e la formazaodi aggregati di atomi. Legame ionico e la forraaei di cristalli
ionici. Legame metallico: cristalli metallici, condbilita elettrica e termica. Legame covalenteeeria di Lewis: la
formazione di molecole, cristalli covalenti e malkzi. Teoria VSEPR, polarita dei legami e dellelenole. Forze di

Van der Waals e legame idrogeno.
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DISCIPLINA: PROCESSI E TECNOLOGIE CHIMICHE INDUST RIALI
INSEGNANTI: VINCENZO CASILLI

1. Profilo della classe

Nella classe V chim-biol, all'inizio delllanno sadtico 2008-2009, risultavano iscritte nove persatiecui tre di
provenienza dall’'anno precedente, e sei neoisdritjpossesso di qualifica e ammessi al secondo post-qualifica,
non essendo stato possibile attivare regolarmemfgade della scuola il primo anno post-qualifdae allieve inoltre,
Costale Cecilia e Hotza Natalya, non hanno maukeatato il corso, inoltre quest’ultima in data BB si ritira.

A causa di questa situazione di partenza, per gudistiplina, in fase di programmazione si € dovetter conto di
questa realta penalizzante per gli studenti neoittiscadottando opportune strategie didattichealfzzate al
raggiungimento e alla verifica di obiettivi mininformativi relativi alle conoscenze e competenze ensarie
(prerequisiti) ad affrontare in modo efficace glj@amenti della classe quinta.

Dal punto di vista cognitivo la classe si preseataon omogenea; inoltre si manifestava da partdedini studenti la
difficolta a seguire con regolarita le lezioni e a@fffontare puntualmente le verifichBer questo €& stato attivato sin
dall'inizio dell'anno un programma destinato adosmidi recupero attraverso un numero di 6 orersatiali aggiuntive
per lo svolgimento degli argomenti propedeutica allasse quinta.

La classe é costituita per grande maggioranzaudiesti lavoratori, ma tuttavia la frequenza é stesidua, soprattutto

negli ultimi mesi dell'anno scolastico.

2. Obiettivi della disciplina

Conoscere le operazioni fondamentali che carati@niz i processi industriali chimici e i principsiti e/o chimico
fisici su cui si basano. Comprendere quali soraitofi che possono influenzare le rese e i rendinoiémin determinato
processo, scegliendo di conseguenza le migliordizéoni operative affinché esso si realizzi nel mquiti conveniente.
Conoscere le proprieta delle acque destinate aiusy conoscere le proprieta della molecola acdi@noscere i
trattamenti fisici e chimici fondamentali per lapdeazione delle acque per uso civile ed industriptessedere le
nozioni basilari relative ad alcuni processi indiaditdi notevole importanza.

Conoscere: le apparecchiature fondamentali degdianti chimici e i principi del loro funzionament@onoscere le
operazioni fondamentali che caratterizzano i prsiceslustriali chimici e i principi fisici e/o chiimo fisici su cui si

basano. Comprendere e descrivere con linguaggiooppato ed utilizzando i diagrammi di flusso o ldehi, un

impianto chimico. Conoscere le problematiche chiajcimpiantistiche e tecnologiche connesse alledymioni

industriale. comprendere le relazioni esistentaftavita industriale e impatto ambientale.

3. Metodi mezzi e strumenti

Il percorso didattico & stato sviluppato tenendesenti gli obiettivi designati nella programmaziodilattica;
nell’intento di avvicinarsi allo stile cognitivo tdiscente e di incanalarne le sue capacita, sréato di adeguare lo
stile di insegnamento alternando un metodo deduytpivevalentemente svolto in classe, cercandordidai continui

parallelismi con altre discipline della scienzansitia non che di altre materie scolastiche.
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I metodo di insegnamento non & stato monotono, awstituito da una serie di attivith armonicameste
sinergicamente coordinate tra di loro:

e Lezioni frontali;
e Lezioni interattive;
» Attenzione all’evoluzione storica;

» Attenzione ai nuclei fondanti al fine di permettaggi alunni di costruirsi la mappa concettuale Katita didattica

studiata;

In generale le dimostrazioni e i concetti fondarakrgono stati presentati privilegiando la lezidrentale contornata
da discussioni guidate e da continue integrazioargbmenti propedeutici con l'intento di far indluare agli studenti

le principali caratteristiche e applicazioni daijamento trattato.

Per quanto riguarda i sussidi didattici sono sttlizzati il libro di testo, stralci di testi unérsitari, appunti redatti, schemi a

blocchi, prove grafiche.

Il percorso didattico é stato svolto in aula, aseadell'impossibilita di visite in impianti chimipresenti nel territorio.

4. frequenza, tipologia delle verifiche

| metodi espletati per effettuare la verifica dedqgesso di apprendimento sono stati di vario tipo:

* Interrogazioni orali;

» Interventi dal posto;

» Verifiche scritte;

* Relazioni scritte;

In generale le prove sono state strutturate in emanda verificare i livelli diconoscenza, comprensione ed

applicazione pertanto sono state valutate:

conoscenza

» le conoscenze di elementi specifici;

» le conoscenze delle metodologia applicata peatatili elementi specifici;
comprensione

» la capacita di tradurre e interpretare i risultdtenuti;

applicazione

» la capacita di far uso del materiale conosciutorigetvere esercizi nuovi;
» la capacita di collegare gli argomenti studiati.

Sono stati ritenuti elementi di valutazione, olitla misurazione delle prove scritte e orali, ancheogressi riscontrati
nel percorso didattico e i criteri inerenti al raggyimento degli obiettivi trasversali, come l'adwze di un buon

metodo di studio e la dimostrazione di adeguatec#porganizzative.

5. Criteri di misurazione del profitto

Si adottano iCRITERI DI MISURAZIONE DEL PROFITTO(definiti in relazione aglioBIETTIVI COGNITIVI) approvati dal

Collegio dei Docenti, indicati nel POF e di seguifmortati.
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VOTO CRITERI
CONOSCENZE « Conosce in modo preciso e approfondito gli argoiment
9-10 | ComPETENZE » Utilizza efficacemente conoscenze, linguaggi, ptoce e strumenti per spiegare,
risolvere quesiti ed eseguire compiti operativi
CAPACITA » Sa produrre un’opera personale o sviluppare ungitogfficaci mostrando elevate
capacita elaborative e critiche
CONOSCENZE + Conosce con sicurezza la maggior parte degli argime
7_g | COMPETENZE » Sa, per lo piu, utilizzare correttamente conoscelizguaggi, procedure e strumenti
per spiegare, risolvere quesiti ed eseguire corapérativi
CAPACITA » Sa risolvere situazioni problematiche ed evidebziane capacita logiche e discrete
capacita rielaborative
CONOSCENZE « Conosce gli aspetti principali degli argomenti
« Non commette errori gravi nellimpiego di conosaeniinguaggi, procedure,
6 | COMPETENZE strumenti per eseguire compiti operativi, risolvepeesiti e spiegare conoscenze
essenziali
CAPACITA * Sa impiegare parzialmente conoscenze e competangituazioni problematiche|e
operative
CONOSCENZE « Conosce in modo incompleto e/o errato gli aspeiticipali degli argomenti
COMPETENZE + Commette errori nell'impiego di conoscenze, lingiagrocedure, strumenti per
5 eseguire compiti e spiegare conoscenze essenziali
. » Commette errori 0 mostra lacune nella utilizzazidheonoscenze e competenze in
CAPACITA situazioni problematiche o operative, mostrandoenze nella rielaboraziome
logico—critica
CONOSCENZE « Conosce in modo lacunoso o gravemente errato pithgssenziali degli argomenti
COMPETENZE + Commette errori gravi nella esecuzione di comgtnplici e nella spiegazione di
4 conoscenze essenziali
.  Mostra carenze e lacune gravi logico—elaborativecrdiche in situazion
CAPACITA problematiche, anche in considerazione delle carasz e competenze gravemente
inadeguate
CONOSCENZE « Non ha acquisito conoscenze della maggior parté degmenti trattati
1-2-3 | COMPETENZE « Non & in grado di eseguire compiti semplici o folane spiegazioni
CAPACITA e La mancanza di conoscenze e competenze non conslemtemergano capacjta
logico—elaborative e critiche

! Richiama alla memoria, ripete dati, fatti, sequeneaunciati simbolici, rappresentazioni astratterrhinologie,
definizioni, classificazioni, leggi, metodi, stt e funzionamento di attrezzature

% formula e verifica ipotesi, reperisce e organizzid idee, formula interpretazioni e giudizi matiy individua e
utilizza correttamente gli strumenti necessari
La valutazione, nell'ambito del Consiglio di Classara espressa tenendo conto dei criteri defiaitiCollegio dei

Docenti e indicati nel POF.

6. programma svolto e tempi

UD 1) Chimica industriale. Industria: dell'azotogello zolfo; del cloro-sod&Svolto in 26 ore)
Materie prime, energia, ricerca in chimica indusé;| effetti tossici dei prodotti chimici, rendimene isoterme di
reazione; fattori tempo e temperatura. L’equibbchimico e fattori da cui dipende, attivazione ecolare, I'energia di

attivazione, catalisi, proprieta e uso dei cataliaz.
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Azoto e suoi composti: caratteristiche e impieghi.

Sintesi del’lammoniaca: aspetti termodinamici eetiti, impianti. Produzione di acido nitrico: agp&trmodinamici e
cinetici, impianti produttivi.

Zolfo e suoi composti: caratteristiche e impiedbintesi di acido solforico e oleum: aspetti ternmadinici e cinetici,
impianti produlttivi.

Produzione di cloro, ipoclorito di sodio, soda $glvsoda caustica, acido cloridrico: caratterigtiehimpieghi, aspetti

termodinamici e cinetici, impianti produttivi.

UD 2) Acqua(Svolto in 28 Ore)
Fonti e proprieta dell’'acqua. Trattamenti fisictt@mici di depurazione di acque per uso civile dusstriale. Impianti di

depurazione: schemi e funzionamento.

UD 3) Petrolio e derivati. Polimeri(Svolto in 16 ore)

Petrolio: fonti e caratteristiche chimiche. Lavaceme del petrolio greggio: pretrattamenti, toppistgbilizzazione,
vacuum, processi di raffinazione.

Pirolisi degli idrocarburi: cracking termico e déteo e hydrocracking, diagrammi di Francis.

Processi industriali su frazioni del greggio: refang, alchilazione, isomerizzazione, polimerizzago Polimeri:
definizione, classificazione, struttura.

Reazioni e tecniche di polimerizzazione.

Produzione, caratteristiche e utilizzi di alcunetenia polimeriche di largo impiego.
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DISCIPLINA: IMPIANTI DI BIOTECNOLOGIE
INSEGNANTE: VINCENZO CASILLI

1. Profilo della classe

Nella classe V chim-biol, all'inizio delllanno sadtico 2008-2009, risultavano iscritte nove persatiecui tre di
provenienza dall'anno precedente, e sei neoisdritjpossesso di qualifica e ammessi al secondo pnet-qualifica,
non essendo stato possibile attivare regolarmemfgade della scuola il primo anno post-qualifidae allieve inoltre,
Costale Cecilia e Hotza Natalya, non hanno maueetgto il corso, inoltre quest'ultima in data B8 si ritira.

La situazione della classe si € mostrata subit@sthhza eterogenea, ma non si sono verificaticoéati problemi sia
dal punto di vista dello svolgimento del programah@ da quello disciplinare. Tuttavia non é statm@e possibile
effettuare le verifiche con regolarita, in quargoakssenze degli allievi sono state frequenti styttatin alcuni casi in
prossimita delle verifiche, che comunque sono statgtenute in date successive, anche al di fudle @dtivita

didattiche della classe.

2. Obiettivi della disciplina

Descrivere le caratteristiche delle acque in bédlsel@o provenienza. Descrivere i requisiti chevdno possedere le
acque destinate al consumo umano ed alle prin@pglicazioni nell'industria e nell'agricoltura.€3crivere i campi
di applicabilita delle varie tecniche di eliminaz@édei solidi disciolti. Scegliere e motivare itloi di trattamenti per
ottenere acque di requisiti opportuni a partire dgderminate caratteristiche. Saper descrivere, angglischemi a
blocchi, un ciclo completo di depurazione di acqueflue. Conoscere il biochimismo dei processlativi ai
trattamenti di depurazione. Saper interpretare saf@ma di impianto per la produzione di biogage®e in che cosa
consiste un processo bhiotecnologico. Conosceraalerie prime e i costi di produzione. Saper desoei le fasi di
produzione. Saper descrivere i vari tipi di fem@zione riguardo alla produzione industriale ghéncipali prodotti
alimentari in commercio( vino, birra, pane, acédatte). Acquisizione della capacita di sceglieimpianto piu adatto
per una particolare produzione in funzione deiapwatri su elencati. Conoscere I'evoluzione fra cgie nuove
tecniche di fermentazione. Sapere come poter mmamnéain processo biotecnologico. Saper distingfrarevari tipi di
fermentatori e conoscerne le varie caratteristicBenoscere i principali strumenti di controllei tbioreattori. Aver
consapevolezza degli aspetti economici relativiugstp specifica branca della produzione industridlcquisire
consapevolezza riguardo ai problemi della sicurewggi ambienti di lavoro. Conoscere i principti tdi produzioni
biotecnologiche di tipo alimentare, e farmaceuti€onoscere le tecnologie utilizzate per alcuncpssi di produzione
di vino, aceto, pane, birra, latte e derivati. Csiraye le tecniche di raccolta, separazione e mnatiéo dei prodotti.
Conoscere le tecniche di raccolta, smaltimentdilieaazione dei rifiuti. Conoscere i principali pianti di produzione
di compost e biogas. Saper eseguire uno schemacahbldei principali tipi di impianti di produziondi pane,vino,

aceto, birra, derivati del latte, alcool etilicozani.

3. Metodi mezzi e strumenti

Il percorso didattico & stato sviluppato tenendesenti gli obiettivi designati nella programmaziodilattica;

nellintento di avvicinarsi allo stile cognitivo bdiscente e di incanalarne le sue capacita, siréato di adeguare lo
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stile di insegnamento alternando un metodo dedytfivevalentemente svolto in classe, cercandordidai continui
parallelismi con altre discipline della scienzangitia non che di altre materie scolastiche.

Il metodo di insegnamento non & stato monotono, awstituito da una serie di attivita armonicameste
sinergicamente coordinate tra di loro:

e Lezioni frontali;

e Lezioni interattive;

» Attenzione all’evoluzione storica;

» Attenzione ai nuclei fondanti al fine di permettaggi alunni di costruirsi la mappa concettuale Katita didattica
studiata;

In generale le dimostrazioni e i concetti fondarakrdono stati presentati privilegiando la lezidrentale contornata
da discussioni guidate e da continue integrazioargbmenti propedeutici con l'intento di far indluare agli studenti

le principali caratteristiche e applicazioni daijamento trattato.

4. frequenza, tipologia delle verifiche

| metodi espletati per effettuare la verifica dedqgesso di apprendimento sono stati di vario tipo:

« Interrogazioni orali;
« Interventi dal posto;
e Verifiche scritte;
* Relazioni scritte;

In generale le prove sono state strutturate in emanda verificare i livelli diconoscenza, comprensione ed

applicazione pertanto sono state valutate:

conoscenza

» le conoscenze di elementi specifici;
» le conoscenze delle metodologia applicata peateatili elementi specifici;

comprensione

» la capacita di tradurre e interpretare i risultdtnuti;

applicazione

» la capacita di far uso del materiale conosciutorigetvere esercizi nuovi;
» la capacita di collegare gli argomenti studiati.

Sono stati ritenuti elementi di valutazione, olitla misurazione delle prove scritte e orali, ancheogressi riscontrati
nel percorso didattico e i criteri inerenti al raggyimento degli obiettivi trasversali, come l'adwze di un buon

metodo di studio e la dimostrazione di adeguate@#porganizzative.
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5. Criteri di misurazione del profitto

Si adottano iCRITERI DI MISURAZIONE DEL PROFITTO(definiti in relazione aglioBIETTIVI COGNITIVI) approvati dal

Collegio dei Docenti, indicati nel POF e di seguitmrtati.

VOTO CRITERI
CONOSCENZE Conosce in modo preciso e approfondito gli argoment
9-10 | COMPETENZE Utilizza efficacemente conoscenze, linguaggi, pdoce e strumenti per spiegare,
risolvere quesiti ed eseguire compiti operativi
CAPACITA Sa produrre un’opera personale o sviluppare ungtrogfficaci mostrando elevate
capacita elaborative e critiche
CONOSCENZE Conosce con sicurezza la maggior parte degli argme
7_g | COMPETENZE Sa, per lo piu, utilizzare correttamente conoscelizguaggi, procedure e strumepti
per spiegare, risolvere quesiti ed eseguire corapérativi
CAPACITA Sa risolvere situazioni problematiche ed evidebziane capacita logiche e discrete
capacita rielaborative
CONOSCENZE Conosce gli aspetti principali degli argomenti
Non commette errori gravi nell'impiego di conosaeniinguaggi, procedure,
6 | COMPETENZE strumenti per eseguire compiti operativi, risolvepeesiti e spiegare conoscenze
essenziali
CAPACITA Sa impiegare parzialmente conoscenze e competargiguazioni problematiche e
operative
CONOSCENZE Conosce in modo incompleto e/o errato gli aspeiticipali degli argomenti
COMPETENZE Commette errori nellimpiego di conoscenze, lin@iagrocedure, strumenti per
5 eseguire compiti e spiegare conoscenze essenziali
. Commette errori 0 mostra lacune nella utilizzazidneonoscenze e competenze in
CAPACITA situazioni problematiche o operative, mostrandoenze nella rielaborazione
logico—critica
CONOSCENZE Conosce in modo lacunoso o gravemente errato pgiti@ssenziali degli argomenti
COMPETENZE Commette errori gravi nella esecuzione di comggtnplici e nella spiegazione di
4 conoscenze essenziali
. Mostra carenze e lacune gravi logico—elaborativecrégiche in situazion
CAPACITA problematiche, anche in considerazione delle camasze competenze gravemente
inadeguate
CONOSCENZE Non ha acquisito conoscenze della maggior parté aegpmenti trattati
1-2-3 | COMPETENZE Non ¢ in grado di eseguire compiti semplici o folane spiegazioni
CAPACITA La mancanza di conoscenze e competenze non consleatemergano capacjta

logico—elaborative e critiche

! Richiama alla memoria, ripete dati, fatti, sequeneaunciati simbolici, rappresentazioni astratterrinologie,
definizioni, classificazioni, leggi, metodi, st e funzionamento di attrezzature

Zformula e verifica ipotesi, reperisce e organizzti & idee, formula interpretazioni e giudizi matiy individua e
utilizza correttamente gli strumenti necessari

La valutazione, nell’'ambito del Consiglio di Classara espressa tenendo conto dei criteri definitiCollegio dei

Docenti e indicati nel POF.
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6. programma svolto e tempi

UD 1) Processi aerobici e anaerobic{svolto in 18 ore)
Acqua: origine, fonti, caratteristiche.
Depurazione dei reflui per trattamento biologicerabio, anaerobio, misti, finali.

Biochimismo dei trattamenti aerobici e anaerobi.

UD 2) Processi biotenologici.Fermentator{svolto in 24 ore)

Introduzione alla biotecnologia e ai processi lintdogici.

Materie prime dei processi biotecnologici: costintf, composizione, trattamenti. Fasi dei procdsstecnologici:
preparazione dell'inoculo, sterilizzazione del nwezdi coltura e del fermentatore, fermentazioneraegine e
purificazione dei prodotti.

Fermentatori: tipologie, caratteristiche. Trattathemlei fermentatori: sterilizzazione, sistema attigma,

raffreddamento della biomassa, sistemi di agitazidfonitoraggio e controllo di un processo biotdogizo.

UD 3) Produzioni biotecnologichésvolto in 20 ore)
Produzioni alimentari. Produzione di alcool etilicrcido lattico, amminoacidi, enzimi, proteine, iliatici, lieviti:

materie prime, microrganismi, biochimismo, impianto
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DISCIPLINA: MATEMATICA
INSEGNANTE: BONANNO MARIO

Libro di testo adottato: M. Trovato - A. MarchioMatematica per Moduli per gli Istituti Prefgonali.

Vol. I: Analisi Infinitesimale. Minerva ltali.

1. Profilo della classe

La classe V ch-bio Serale € costituita da 7 studetjuentanti.

La classe, fin dall'inizio dell’anno scolastico,i & mostrata non omogenea. Pochi studenti si semostrati meno
attenti e partecipi allo svolgimento delle attivitadattiche evidenziando una preparazione lacunglsaltri si sono
impegnati positivamente durante le lezioni e neltadio personale raggiungendo una preparazionettabie.
Attualmente permane qualche insufficienza.

Tutti gli studenti hanno dimostrato un atteggiamepbsitivo e costruttivo sia nei confronti dell’'segnante che nei

confronti dei compagni.

2. Obiettivi della disciplina

Conoscenze
Le conoscenze acquisite dagli allievi sono in lireean quanto preventivato nella programmazione @osisono
sintetizzare come segue:

» concetto di funzione;

» classificazione delle funzioni;

» funzioni composte;

» concetto di limite;

» concetto di funzione continua e discontinua;

» concetto di derivata e sua interpretazione geoozetri

» teoremi sul calcolo differenziale e relative apationi;

» studio di semplici funzioni razionali intere e feat

Competenze - Capacita

In generale gli studenti hanno conseguito capacitampetenzehe si possono riassumere come segue:
e capacita di sviluppare calcoli algebrici;
» capacita di calcolare il dominio, limiti, derivat®assimi, minimi e asintoti di semplici funzioni;
» capacita di discutere il grafico di una funzione;

» capacita di studiare e disegnare il grafico di deinfunzioni.

3. Metodi mezzi e strumenti

L'intero percorso didattico & stato sviluppato tede presenti gli obiettivi inseriti nella programaiane didattica; gli

allievi sono sempre stati considerati soggettivattiell'intero processo educativo
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In generale i concetti fondamentali degli argomemtlti sono stati presentati privilegiando la te@ frontale, seguita
da discussioni guidate e dalla risoluzione di nwsieesempi svolti alla lavagna, con l'intento di fiadividuare agli
studenti le principali caratteristiche e applicazidel’argomento trattato.

Le lezioni miravano soprattutto alla piena acquigie e padronanza dei concetti fondamentali dedlianmatematica e
I'obiettivo principale che si € cercato di persegé stato quello di far osservare come la matematitre ad avere un
carattere formativo, & anche uno strumento indispigiie per meglio comprendere le altre disciplieeniche e
scientifiche.

4. frequenza, tipologia delle verifiche

Per valutare il livello di preparazione conseguisgli allievi sono state effettuate verifiche sontimeascritte. Le prove
scritte sono state articolate sotto forma di probled esercizi di tipo tradizionale, sotto formaesbt strutturato con
quesiti a risposta multipla (quattro scelte), t@sisposta vero o falso, quesiti a risposta apeuasiti a trattazione
sintetica, esercizi a soluzione rapida.
In generale le prove sono state articolate in nmanie verificare i livelli di conoscenza, comprems e
abilita operative; pertanto sono state valutate:

e la conoscenza delle regole;

» la comprensione dei concetti;

» la capacita di calcolo;

» la capacita di applicare gli argomenti studiati;

» la capacita di risolvere semplici problemi.
Nel primo periodo (trimestre) sono state effettudue verifiche scritte (una per il Modulol e I'altper il Modulo 2);

nel secondo periodo (pentamestre) sono statewgftetpure due verifiche scritte (entrambe per itivo 3).

5. Criteri di misurazione del profitto

Per la misurazione si € utilizzata la griglia sstémte, assegnando ad ogni esercizio un punteggirzag e definendo
per tutte le prove il medesimo livello di suffiniza.

La valutazione finale dei moduli & stata sempreessa da un voto intero in decimi.

Punteggio | Voto| Punteggio| Voto
0-15 1 56 - 65 6

16 - 25 2 66 - 75 7

26 - 35 3 76 -85 8

36 - 45 4 86 - 95 9

46 - 55 5 96 - 100 10

6. programma svolto e tempi

Modulo 1: Funzioni reali di variabile reale
(Settembre, Ottobre)

» Definizione di funzione reale di variabile reale.
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» Classificazione delle funzioni.

e Dominio di una funzione.

* Funzioni pari e funzioni dispari.

» Funzioni notevoli: funzione di primo grado, funzéodi secondo grado.
*  Funzioni crescenti e funzioni decrescenti.

» Concavita di una funzione.

e Cenni su funzioni composte.

Modulo 2: Limiti delle funzioni

(Ottobre, Novembre, Dicembre, Gennaio)
* Intorni di un punto.
e Limite finito di una funzione in un punto.
e Limite destro e limite sinistro di una funzioneun punto.
e Limite infinito di una funzione in un punto.
e Limite finito di una funzione per x che tende a pitneno infinito.
» Limite “pitl 0 meno infinito” di una funzione perche tende a pitu 0 meno infinito.
» Analisi del grafico di una funzione per determireala caratteristiche.
»  Operazioni sui limiti.
* Le funzioni continue.

e |l calcolo dei limiti e le forme indeterminate.

N . senx . 1Y
«  Semplici limiti notevoli:lim——=1; |lim [1+=| =e.
x-0 ¥ X *oo X

e Cenni sui punti di discontinuita di una funzione.

Modulo 3: Derivata di una funzione e studio di una funzione

(Gennaio, Febbraio, Marzo, Aprile, Maggio)

* Rapporto incrementale.

» Derivata di una funzione e suo significato georetri

» Derivata sinistra e derivata destra.

» Retta tangente al grafico di una funzione.

*  Punti stazionari.

e Cenni su cuspidi e punti angolosi.

» Derivate di funzioni elementari.

» Calcolo delle derivate: derivata del prodotto da wostante per una funzione; derivata della somima d
funzioni; derivata del prodotto di funzioni; derfaadella potenza di una funzione; derivata del tgrge di
due funzioni; derivata di semplici funzioni compmst

» Derivate di ordine superiore al primo.

e Teoremi di Lagrange e Rolle (solo enunciati) e lionplicazioni grafiche.

* Regola di De L'Hospital.



Le funzioni crescenti e decrescenti e le derivate.

I massimi, i minimi e i flessi delle funzioni.

La ricerca dei massimi, dei minimi e dei flesszadntali mediante lo studio del segno della deaiyatma.
La ricerca dei punti di flesso mediante lo studéb gkgno della derivata seconda.

Gli asintoti; asintoto orizzontale, asintoto veati, asintoto obliquo.

Studio di semplici funzioni razionali intere e teat determinazione del loro andamento grafico.
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DISCIPLINA: EDUCAZIONE FISICA
INSEGNANTE: MICHELANGELO LANZA

1. Profilo della classe

La classe composta da 8 alunni, di cui uno maignmtes si & distinta per comportamento correttogiaal’apprendere,
mostrando pero delle difficolta organizzative devalla coincidenza degli orari di lezione con leolattivita lavorativa

esterna, da cui I'impossibilita di una presenzédass

Anche se la preparazione iniziale degli alunnilaainosa, grazie al loro impegno e al loro intexgssr le attivita

svolte, alla sensibilita verso gli argomenti tritéaalla partecipazione attiva il programma ecstatolto correttamente.
Il metodo di studio risulta mnemonico comunquep&sizione dei contenuti appresi € generalmenteald@ardinata.

All'interno della classe si distinguono due grugpbprimo con una preparazione adeguata alla quitatsse, mentre il

secondo con delle lacune pregresse che sono statetes attraverso due moduli aggiuntivi previsti lanel

programmazionéniziale.

2. Obiettivi della disciplina

* Conoscenza del funzionamento del metabolismo eediuegato ai diversi tipi di lavoro muscolare;

» Conoscenza degli effetti della fatica sull’organisomano.

» Conoscenza dell'uso di sostanze assunte per @tirandimento sportivo e dei loro effetti sull@mismo.
» Conoscenza della regolazione termica del corpo

e Conoscenza dei principali nutrienti

» Conoscenza del comportamento da tenere per maetéorgianismo in salute grazie al movimento

3. Metodi mezzi e strumenti

Per il raggiungimento degli obiettivi prefissat lezioni si sono incentrate su una prima espasziglobale degli

argomenti, curandone successivamente I'approfonttioeon I'ausilio di internet e del materiale dgliato fornito.

4. frequenza, tipologia delle verifiche

La valutazione degli allievi & stata effettuatartite verifiche scritte somministrate compatibilnmeeatle presenze.
La valutazione finale & stata basata oltre ch€appiendimento anche sull'osservazione dei seguesatametri:
frequenza, comportamento e partecipazione in gldagero in classe, organizzazione dei materiadipgrendimento,

progressi rispetto ai livelli di partenza.

5. Criteri di misurazione del profitto

Sono stati adottati i criteri di misurazione debfiito approvati dal Collegio dei Docenti e indicael POF, definiti in

relazione agli obiettivi cognitivi.
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VOTO

CRITERI

CONOSCENZE Conosce in modo preciso e approfondito gli argoiment
9-10 | ComPETENZE Utilizza efficacemente conoscenze, linguaggi, pdoce e strumenti per spiegare,
risolvere quesiti ed eseguire compiti operativi
CAPACITA Sa produrre un’opera personale o sviluppare ungito@fficaci mostrando elevate
capacita elaborative e critiche
CONOSCENZE Conosce con sicurezza la maggior parte degli argime
7_g | COMPETENZE Sa, per lo piu, utilizzare correttamente conoscelizguaggi, procedure e strumenti
per spiegare, risolvere quesiti ed eseguire corapérativi
CAPACITA Sa risolvere situazioni problematiche ed evidebziane capacita logiche e discrete
capacita rielaborative
CONOSCENZE Conosce gli aspetti principali degli argomenti
Non commette errori gravi nell'impiego di conosaeniinguaggi, procedure,
6 | COMPETENZE strumenti per eseguire compiti operativi, risolvepeesiti e spiegare conoscenze
essenziali
CAPACITA Sa impiegare parzialmente conoscenze e competarsieuazioni problematiche (e
operative
CONOSCENZE Conosce in modo incompleto e/o errato gli aspeiticipali degli argomenti
COMPETENZE Commette errori nellimpiego di conoscenze, lin@iagrocedure, strumenti per
5 eseguire compiti e spiegare conoscenze essenziali
. Commette errori 0 mostra lacune nella utilizzazidheonoscenze e competenze in
CAPACITA situazioni problematiche o operative, mostrandoenze nella rielaboraziome
logico—critica
CONOSCENZE Conosce in modo lacunoso o gravemente errato pgita®ssenziali degli argomenti
COMPETENZE Commette errori gravi nella esecuzione di compgtnplici e nella spiegazione di
4 conoscenze essenziali
. Mostra carenze e lacune gravi logico—elaborativecrégiche in situazion
CAPACITA problematiche, anche in considerazione delle carasz e competenze gravemente
inadeguate
CONOSCENZE Non ha acquisito conoscenze della maggior parté aemmenti trattati
1-2-3 | COMPETENZE Non & in grado di eseguire compiti semplici o fotame spiegazioni
CAPACITA La mancanza di conoscenze e competenze non conclemtemergano capacjta

logico—elaborative e critiche

! Richiama alla memoria, ripete dati, fatti, sequeneaunciati simbolici, rappresentazioni astratterriinologie,
definizioni, classificazioni, leggi, metodi, stt e funzionamento di attrezzature

% formula e verifica ipotesi, reperisce e organizzid idee, formula interpretazioni e giudizi matiy individua e
utilizza correttamente gli strumenti necessari

6. programma svolto e tempi

OBIETTIVI: CONOSCENZE

Titolo UA Contenuti Tempi (in ore)
« Meccanismi energetici aerobici; Meccanismi
e ENERGIA energetici anaerobici lattacidi e alattacidi 6
MUSCOLARE « Ipoglicemi e iperglicemia; gli psicostimolati.
« LAFATICA
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L'ormone della crescita
Gli stimolanti

IL DOPING Le sostanze analgesico-narcotiche
Gli anabolizzanti
La sudorazione

LA

TERMOREGOLAZION
E

Il set — poin
L’ipotermia e I'ipertermia

L’ALIMENTAZIONE

| carboidrati i grassi e le proteine

Fabbisogno energetico e composizione corporea
Alimentazione e sport

La dieta a zona

Gli integratori

SALUTE E
BENESSERE

La salute dinamica

La prevenzione e i suoi elementi
Il movimento un aiuto al cuore

Il colesterolo

Attivita fisica e stress

L'ipocinesi effetti collaterali
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DISCIPLINA: MICROBIOLOGIA SPECIALE E LABORATORIO
INSEGNANTI: PIROCCHI PAOLO, CRISTALLO POLITANO BARB ARA
(INSEGANTE TECNICO PRATICO)

1. Profilo della classe

Dei nove alunni iscritti da inizio anno, due alumman risultano mai aver frequentato il corso (Sigoostale e Sig.ra
Hotza, quast’ultima ritiratasi in data 15 ottobG08g).

La situazione di partenza risultava complessa eomamgenea, essendo la classe costuituita prevalente da persone
neoiscritte (solo due alunni frequentanti provenivdalla classe quarta del precedente anno).

Si e reso necessario quindi attivare sin dall'midel’anno un programma destinato ad azioni dipeco attraverso un
numero di ore settimanali aggiuntive, destinate aaibni specifiche nelle materie che richiedevanmossenze
propedeutiche per lo svolgimento degli argomenliadelasse quinta, come riassunto nel prospettoesgg, per un
totale di 4 ore di teoria e 2 di laboratorio.

Al termine del primo periodo didattico (fine di dimbre) la classe evidenziava le stesse carattbegstiolte all'inizio
dell'anno, conuna situazione non disomogenea e lems@, mentre nella seconda frazione dell’'anncastiob, grazie
ad un'attenta azione di programmazione e agli veteti di recupero nelle ore di tutoraggio, si éisggto un
miglioramento nella quantitad e qualita dei conterutun consolidamento dei concetti essenziali iaziene alle
capacita dei singoli, tanto da permettere il raggimento degli obiettivi minimi nella materia sas&lmente da parte
di tutti gli studenti frequentanti, con qualcheuaitione di maggior profitto.

Durante I'anno scolastico gli alunni hanno dimadstran consistente e costante impegno personale aktalenanti

risultati, dovuti anche alla partecipazione disowrd che ha risentito degli impegni di lavoro e iigirari.

2. Obiettivi della disciplina

Il corso si propone di approfondire ed ampliaredamizzazione strutturale, molecole e funzionalenterorganismi e
le loro interazioni con 'uvomo e I'ambiente. Deteénante in particolare € la loro funzione nelle istlie di

trasformazione degli alimenti.

La loro presenza negli alimenti, in genere accééapuo in alcuni casi provocare alterazioni biotiche e dietetiche

indesiderate ed effetti patogeni nell'uomo e naglmali.

In termini di capacita e competenze gli obiettivhe i seguenti
» Saper definire i concetti di alimentazione, nuot®, alimento, principi alimentare e nutritivo.
» Saper descrivere le funzioni degli alimenti.

» Comprendere e saper illustrare le funzioni nutriaiodei sei principi alimentari e della fibra aémtare.

« Identificare gli zuccheri riducenti.
» Identificare i polisaccaridi.
» Distinguere le sostanze lipidiche

e Saper distinguere una frode alimentare sanitariandacommerciale, con le relative conseguenze.
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Saper identificare le principali cause di contarmioae alimentare.
Saper differenziare in base alla causa le malalitieentari.
Saper riconoscere 'agente, i sintomi e le viealitaminazione delle principali malattie alimentari.

Comprendere I'importanza del sistema HACCP edtiltuae I'articolazione.

Saper identificare le principali cause di alteraeialegli alimenti.
Comprendere le modalita d'azione e di mantenimeséd principi nutritivi dei piu diffusi sistemi di

conservazione.

Conoscere la composizione media dei principali alfitn
Saper illustrare i fattori intrinseci e ambienfaorenti la moltiplicazione batterica nei piipali alimenti.

Saper identificare le specie microbiche respoltisadii’alterazione dei principali alimenti.

Acquisizione e consolidamento delle sequenze operdi un’analisi.
Acquisizione di competenze tecnico-pratiche nelioatare e realizzare correttamente un’analisi

microbiologica.

3. Metodi mezzi e strumenti

TEORIA: al fine di creare le condizioni che favamano un apprendimento significativo e il conseguito degli

obiettivi & stata cura del docente:

organizzare i contenuti in segmenti che promuovanoterazioni tra le diverse discipline;

presentare ogni segmento in maniera sintetica,eazidndone i concetti organizzatori e i legami ¢on
segmenti precedenti;

richiamare costantemente i prerequisiti;

privilegiare percorsi che dal concreto conducafiasttatto;

incrementare I'identificazione autonoma dei riscodélle nozioni teoriche nelle attivita di labarab;

favorire il dialogo e la discussione;

verificare con sollecitudine il grado di preparamoe di apprendimento degli studenti, al fine derape

adattamenti alla strategie in atto.

In generale le dimostrazioni e i concetti fondarakrdono stati presentati privilegiando la lezidrentale contornata

da discussioni guidate e da continue integraziorargomenti propedeutici. Il metodo di insegnamentm € stato

monotono, ma articolato in attivita diversificate@ordinate, attraverso lezioni frontali, leziontarattive, discussioni

guidate, analisi di casi.

Per favorire i processi di apprendimento e stineolgh alunni alla ricerca di validi metodi di stodpersonali,

particolare attenzione si € riposto nella schemmatione delle lezioni. Le schematizzazioni e le peaponcettuali sono

state utilizzate in lezioni interattive attraversoloro proiezione con lavagna luminosa e lascigk studenti come

materiale didattico.

Sono stati utilizzati il libro di testo, schematzioni e approfondimenti forniti dalla docente.
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LABORATORIO: al fine di ottenere risultati, il pipossibili rappresentativi dei contenuti teorici, glievi sono stati

sottoposti a percorsi che hanno preso in consiaeraz
» il diagramma di flusso di laboratorio,
» la scheda operativa;
» la prova di laboratorio;

» larelazione (o verbale o rapporto di prova)

4. frequenza, tipologia delle verifiche

TEORIA: gli strumenti di controllo a cui si € fattiworso per saggiare la preparazione dei singoéirino i seguenti:

» verifica orale
» verifica scritta (tema)

» test semistrutturati con domande a risposta bresfguse a scelta multipla

Sono state effettuate non meno una prova scrittaoBei UA e alcune verifiche orali, soprattutto serfine anno

scolastico.

LABORATORIO: verifiche pratiche e semistrutturate.

5. Criteri di misurazione del profitto

VOTO CRITERI
CONOSCENZE Conosce in modo preciso e approfondito gli argoment
9-10 | COMPETENZE Utilizza efficacemente conoscenze, linguaggi, pdoce e strumenti per spiegare,
risolvere quesiti ed eseguire compiti operativi
CAPACITA Sa produrre un’opera personale o sviluppare ungito@fficaci mostrando elevate
capacita elaborative e critiche
CONOSCENZE Conosce con sicurezza la maggior parte degli argtme
7_g | COMPETENZE Sa, per lo piu, utilizzare correttamente conoscelizguaggi, procedure e strumenti
per spiegare, risolvere quesiti ed eseguire corapérativi
CAPACITA Sa risolvere situazioni problematiche ed evidebziane capacita logiche e discrete
capacita rielaborative
CONOSCENZE Conosce gli aspetti principali degli argomenti
Non commette errori gravi nell'impiego di conosaeniinguaggi, procedure,
6 | COMPETENZE strumenti per eseguire compiti operativi, risolvepeesiti e spiegare conoscemnze
essenziali
CAPACITA Sa impiegare parzialmente conoscenze e competarsieuazioni problematiche (e
operative
CONOSCENZE Conosce in modo incompleto e/o errato gli aspeiticipali degli argomenti
COMPETENZE Commette errori nellimpiego di conoscenze, lin@iagrocedure, strumenti per
5 eseguire compiti e spiegare conoscenze essenziali
. Commette errori 0 mostra lacune nella utilizzazidneonoscenze e competenze in
CAPACITA situazioni problematiche o operative, mostrandoenze nella rielaborazione
logico—critica
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CONOSCENZE « Conosce in modo lacunoso o gravemente errato pitagssenziali degli argoment

COMPETENZE + Commette errori gravi nella esecuzione di comgtnplici e nella spiegazione di
4 conoscenze essenziali
.  Mostra carenze e lacune gravi logico—elaborativecréiche in situazion
CAPACITA problematiche, anche in considerazione delle camasze competenze gravemente
inadeguate
CONOSCENZE « Non ha acquisito conoscenze della maggior parté degmenti trattati
1-2-3 | COMPETENZE « Non & in grado di eseguire compiti semplici o fotane spiegazioni
CAPACITA « La mancanza di conoscenze e competenze non conseatemergano capacjta

logico—elaborative e critiche

! Richiama alla memoria, ripete dati, fatti, sequeneaunciati simbolici, rappresentazioni astratterriinologie,
definizioni, classificazioni, leggi, metodi, stk e funzionamento di attrezzature

Zformula e verifica ipotesi, reperisce e organizzti & idee, formula interpretazioni e giudizi matiy individua e
utilizza correttamente gli strumenti necessari

6. programma svolto e tempi

A - Prerequisiti

Per la realizzazione il piu possibile proficua defso di insegnamento di Microbiologia speciale lpeclasse quinta
serale, in considerazione delle differenti e norogemee provenienze dei singoli alunni, & statossg@ una sintetica
ripetizione di argomenti di carattere generaletidlaal mondo dei microrganismi, come importantenequisito al
corso di microbiologia del quinto anno. Gli argortiesono stati trattati grazie alla predisposiziati®re di tutoraggio
nell'orario settimanale.

» Suddivisione della microbiologia; classificazion&rmbiologica; Morfologia batterica

» Metabolismo batterico: fermentazioni batterichepieazione batterica; respirazione anaerobia.

* Genetica batterica; riproduzione batterica; mutaizibatteriche (cause, effetti, tipi e agenti mutape
ricombinazione genetica (trasformazione coniugazitrasduzione).

* Ruolo dei batteri nei principali cicli biochimici

* Microrganismi e malattie: patologie battericheulénza, infezione, malattia, tossine batteriche.

B — Unita didattiche

Titolo UA Contenuti

Concetto di alimentazione, nutrizione, alimentoingipio alimentare, principip
nutritivo; funzioni degli alimenti;
valore calorico; fabbisogno energetico; metabolidrasale; fabbisogno energetico
giornaliero; esame dei sei principi alimentari ¢dl, lipidi, protidi, acqua, sali g
1 Le biomolecole alimentari vitamine); fibra alimentare; divisione degli alinteim sette gruppi.
Prove biochimiche di laboratorio: riconoscimentalifativo di zuccheri riducenti
(metodo di Benedict); riconoscimento qualitativa tpidi (metodo Sudan IlI)
riconoscimento qualitativo delle proteine (meto@d Biureto)

Frodi alimentari sanitarie (adulterazione, contaitbne, sofisticazione |e
alterazione) e commerciali;

contaminazioni alimentari (chimiche, microbioldgéc e fisiche); malatti
alimentari (intossicazioni, infezioni e tossinfazil sistema HACCP.

2. L’igiene alimentare

)
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3. Metodi di conservazione
degli alimenti

Cause dirette ed indirette di alterazione degtnaliti; alterazioni degli alimenti
(putrefazione delle proteine; inacidimento, irraliwiento chetonico ed ossidatiyvo
dei lipidi; fermentazione dei glucidi).
Metodi fisici di conservazione degli alimenti (ustel freddo: refrigerazione,
congelamento, surgelazione; uso del caldo: terrizbesza, pastorizzazione,
stassanizzazione, sterilizzazione classica e metbddT, tyndalizzazione
sottrazione di acqua: disidratazione, concentragziessiccamento, liofilizzazione;
uso delle radiazioni; modificazione d’atmosferanasfera controllata, atmosfera
modificata), chimici (metodi chimici naturali: sgiane, conservazione sott’ aceto,
sott’'olio, sotto spirito, sotto zucchero; metodiimici artificiali: additivi),
chimico — fisici (affumicatura), biologici (fermeazione).

4. Microbiologia alimentare

La carne (definizione, tessuti, colore, rigor mgyrfiollatura, conservazione, valare
nutritivo), microbiologia della carne (cause di taminazione, fenomen
alterativi);

Prodotti derivati dalla carne (insaccati - prepasalati) e loro microbiologia;

Il pesce (tessuti, colore, rigor mortis, metodi mkterminarne la freschezza,
conservazione), microbiologia del pesce (microfloaatoctona, microflora
alloctona, il problema istamina);

Il latte (composizione chimica, risanamento, pradog, conservazione, tipi di
latte in commercio, valore nutritivo, frodi, alterani), microbiologia del latte
(cause di inquinamento, flora normale, flora pat@gepotere antimicrobico del
latte.

Flusso completo per la determinazione della cadvatterica totale e per la ricerca
di Stafilococchi in campioni di latte fresco.
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DISCIPLINA: BIOTECNOLOGIE
INSEGNANTE: PIROCCHI PAOLO

1. Profilo della classe

Dei nove alunni iscritti da inizio anno, due alumman risultano mai aver frequentato il corso (Sigoostale e Sig.ra
Hotza, quast’ultima ritiratasi in data 15 ottobG908).

La situazione di partenza risultava complessa eamogenea, essendo la classe costituita prevalenterda persone
neoiscritte (solo due alunni frequentanti provenivdalla classe quarta del precedente anno).

Grazie all’attivazione di ore di tutoraggio finalete a strategie di recupero per la materia diohiotogia (che risulta
in ogni caso propedeutica anche di Biotecnologiafao possibile utilizzare parte delle ore perepaeguire con
maggior attenzione gli studenti che avevano probbiirorario per cause lavorative e che quindi patevseguire con
maggiore discontinuita.

Al termine del primo periodo didattico (fine di dimbre) la classe evidenziava le stesse carattbegstiolte all'inizio
dell’anno, con una situazione non disomogenea etEssa, mentre nella seconda frazione dell’anntastico, grazie
ad un’attenta azione di programmazione e agli veteti di recupero, si € registrato un miglioramenétla quantita e
qualita dei contenuti e un consolidamento dei ctin@ssenziali in relazione alle capacita dei sihg@nto da
permettere il raggiungimento degli obiettivi minimella materia sostanzialmente da parte di tutti sghdenti
frequentanti, con qualche situazione di maggiofi{oo

Durante I'anno scolastico gli alunni hanno dimadstran consistente e costante impegno personale aktalenanti

risultati, dovuti anche alla partecipazione disowrd che ha risentito degli impegni di lavoro e igirari.

2. Obiettivi della disciplina

Il corso si propone di fornire e coordinare le pifrali informazioni sulle possibili applicazioni Itk biotecnologie
tradizionali ed avanzate, partendo dallo studiopdeiagonisti: microrganismi, enzimi e DNA.

Delle singole produzioni biotecnologiche si esamaneo il biochimismo e le possibili soluzioni pergtiorarne la
resa.

Verra dato particolare risalto allo studio deglganismi geneticamente modificati, animali e vegetmr consentire
agli studenti di valutare criticamente i potenziéchi per 'uomo e per 'ambiente e gli eventuaintaggi di un loro

impiego su larga scala.

In termini di capacita e competenze gli obiettivns i seguenti
» Saper dare la definizione di biotecnologie.
e Saper distinguere le biotecnologie tradizionalgdalle avanzate.
« Saper identificare i rischi e i vantaggi delle bitriologie.
e Consolidare la conoscenza della morfologia e debhbmdismo dei batteri e dei microrganismi coinvaléi
processi biotecnologici.
» Saper motivare I'importanza degli enzimi nei pratésotecnologici.

e Saper descrivere la natura e la composizione daglmi.
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» Saper identificare i fattori influenzati I'attivaneimatica con le relative conseguenze.

» Rafforzare le conoscenze sulla struttura e sulfdicazione del DNA.

» Saper riconoscere la funzione del DNA.

e Saper dare la definizione di codice genetico.

» Saper illustrare le caratteristiche del codice Geoe

e Saper descrivere le fasi della sintesi proteicanedcanismi che la regolano.

» Saper comprendere i meccanismi e gli effetti dellgazioni batteriche.

» Saper illustrare le modalita dei diversi tipi dastbio genico nei batteri.

» Saper dare la definizione di ingegneria genetica.

» Saper identificare gli scopi dell'ingegneria geoati

e Saper descrivere le caratteristiche dei principadimi impiegati nell'ingegneria genetica.

» Saper identificare il fine della tecnica del DNA&ambinante e i suoi campi d’applicazione.

e Saper descrivere le fasi della tecnica del DNAmibmante.

e Saper evidenziare le differenze tra la tecnica @MNIA ricombinante e la PCR (reazione a catena della
polimerasi).

» Saper descrivere le principali tecniche di ottemitoedegli animali e dei vegetali geneticamente tinceati.

» Saper identificare rischi e vantaggi degli OGM.

» Saper identificare i principali settori produttimieressati dalle produzioni biotecnologiche.

e Saper identificare, in ogni produzione biotecnadggl metabolismo cellulare microbico responsalitdia
bioconversione.

» Saper descrivere le fasi delle diverse produzi@rebnologiche.

» Saper stendere uno schema a blocchi che rappréséadi essenziali delle diverse produzioni biotdogiche

3. Metodi mezzi e strumenti

TEORIA: al fine di creare le condizioni che favamano un apprendimento significativo e il conseguito degli
obiettivi & stata cura del docente:

e organizzare i contenuti in segmenti che promuovarnoterazioni tra le diverse discipline;

* presentare ogni segmento in maniera sintetica,eazidndone i concetti organizzatori e i legami ¢on

segmenti precedenti;

» richiamare costantemente i prerequisiti;

» privilegiare percorsi che dal concreto conducatiastfatto;

» incrementare l'identificazione autonoma dei riscoti¢lle nozioni teoriche nelle attivita di labavab;

» favorire il dialogo e la discussione;

» verificare con sollecitudine il grado di preparamoe di apprendimento degli studenti, al fine derape

adattamenti alla strategie in atto.
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In generale le dimostrazioni e i concetti fondarakrdono stati presentati privilegiando la lezidrentale contornata
da discussioni guidate e da continue integraziorargomenti propedeutici. Il metodo di insegnamentm €& stato
monotono, ma articolato in attivita diversificate@ordinate, attraverso lezioni frontali, lezionterattive, discussioni
guidate, analisi di casi.

Per favorire i processi di apprendimento e stinelgh alunni alla ricerca di validi metodi di stodpersonali,
particolare attenzione si € riposto nella schernatione delle lezioni. Le schematizzazioni e le peaponcettuali sono
state utilizzate in lezioni interattive attraversoloro proiezione con lavagna luminosa e lascigk studenti come
materiale didattico.

Sono stati utilizzati il libro di testo, schematzioni e approfondimenti forniti dalla docente.

4. frequenza, tipologia delle verifiche

TEORIA: gli strumenti di controllo a cui si € fattiworso per saggiare la preparazione dei singoéirino i seguenti:
+ verifica orale
« verifica scritta (tema)

» test semistrutturati con domande a risposta bresfguse a scelta multipla

Sono state effettuate non meno una prova scrittaoBei UA e alcune verifiche orali, soprattutto serfine anno

scolastico.

5. Criteri di misurazione del profitto

VOTO CRITERI
CONOSCENZE « Conosce in modo preciso e approfondito gli argoiment
9-10 | COMPETENZE + Utilizza efficacemente conoscenze, linguaggi, pdoce e strumenti per spiegare,
risolvere quesiti ed eseguire compiti operativi
CAPACITA + Sa produrre un’opera personale o sviluppare ungttogfficaci mostrando elevate
capacita elaborative e critiche
CONOSCENZE + Conosce con sicurezza la maggior parte degli argtme
7_g | COMPETENZE » Sa, per lo piu, utilizzare correttamente conoscelizguaggi, procedure e strumenti
per spiegare, risolvere quesiti ed eseguire corapérativi
CAPACITA » Sa risolvere situazioni problematiche ed evidebziane capacita logiche e discrete
capacita rielaborative
CONOSCENZE « Conosce gli aspetti principali degli argomenti
* Non commette errori gravi nellimpiego di conoseeniinguaggi, procedure,
6 | COMPETENZE strumenti per eseguire compiti operativi, risolvepeesiti e spiegare conoscenze
essenziali
CAPACITA * Sa impiegare parzialmente conoscenze e competangituazioni problematiche|e
operative
CONOSCENZE « Conosce in modo incompleto e/o errato gli aspeiticipali degli argomenti
COMPETENZE + Commette errori nell'impiego di conoscenze, lingiagrocedure, strumenti per
5 eseguire compiti e spiegare conoscenze essenziali
. + Commette errori 0 mostra lacune nella utilizzazidheonoscenze e competenze in
CAPACITA situazioni problematiche o operative, mostrandoenze nella rielaboraziomne
logico—critica
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CONOSCENZE « Conosce in modo lacunoso o gravemente errato pgithessenziali degli argome
COMPETENZE « Commette errori gravi nella esecuzione di comgtnplici e nella spiegazione
4 conoscenze essenziali
.  Mostra carenze e lacune gravi logico—elaborativecréiche in situazion

CAPACITA problematiche, anche in considerazione delle carasze competenze graveme
inadeguate

CONOSCENZE « Non ha acquisito conoscenze della maggior parté degmenti trattati

1-2-3 | COMPETENZE + Non & in grado di eseguire compiti semplici o folane spiegazioni

CAPACITA + La mancanza di conoscenze e competenze non conse@temergano capac

logico—elaborative e critiche

(=4

di

nte

! Richiama alla memoria, ripete dati, fatti, sequeneaunciati simbolici, rappresentazioni astratterriinologie,

definizioni, classificazioni, leggi,

metodi, stttk e funzionamento di attrezzature

Zformula e verifica ipotesi, reperisce e organizzti & idee, formula interpretazioni e giudizi matiy individua e
utilizza correttamente gli strumenti necessari

6. programma svolto e tempi

Titolo UA

Contenuti

1. Lafermentazione

Le biotecnologie: definizione; distinzione tra l@ohologie tradizionali e avanza

morfologia, struttura, fisiologia e metabolismo tbato. | microrganismi per |
produzioni industriali; lieviti; muffe; cellule dmammifero. Gli enzimi: origine
natura, composizione, denominazione, classificagiaittivita, fattori influenzan
I'attivita enzimatica, inibizione e meccanismo da®e degli enzimi.

2. |l DNA e l'ingegneria
genetica

Il DNA: composizione, struttura e duplicazioneDINA e I'informazione geneticd
meccanismo e trasmissione dell'informazione geaetica biosintesi proteic
trascrizione, traduzione e regolazione della btesin proteica. La genetig
microbica: mutazione e ricombinazione (trasformagjo coniugazione
trasduzione). L'ingegneria genetica: enzimi di niegine, ligasi e trascritta
inversa; tecnica del DNA ricombinante; campi di lgggzione. Gli OGM: tecnich
di ottenimento, possibili rischi e vantaggi.

rischi e vantaggi. Il processo fermentativo. | miganismi fermentativi:

le;

A

fad

a

th—

D

3. Produzioni biotecnologiche

L’alcool etilico e 'acido lattico (materie primelero trattamento, microrganis,
utilizzati, biochimismo delle fermentazioni, implay

Amminoacidi, enzimi, proteine unicellulari o SCP dterie prime e lor
trattamento, microrganismi utilizzati, biochimismelle fermentazioni, impieghi)

Antibiotici (scoperta, ipotesi sulla loro produzema parte dei microrganisn
modalita d'azione, classificazione, usi, fenomertadresistenza, materie prime
microrganismi utilizzati nella loro produzione teBghologica, esempi
produzioni biotecnologiche: la penicillina);

Produzione ed impieghi dei lieviti; il pane, il winla birra, lo yogurt, i formagg
(materie prime e microrganismi impiegati, fasi deiroduzione e biochimisn

=

I,
€
j.

i

fermentativo).
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8) ALLEGATI — SIMULAZIONI DI “TERZA PROVA”

Due sono le simulazioni di terza prova effettuagd eorso dell'anno. Sono state effettuate utilizamlomande a

risposta aperta breve e domanda a risposta chisselta multipla.

Durata massima delle prove: 3 ore

Materie: Storia, Italiano, Educazione Fisica, Mlmiogia sp., Processi e tecnologie chimiche indist
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